
APÉRITIFS

BBQ

BOUCHÉES DE POULET CROUSTILLANTES  
DE NASHVILLE  16  
Triple babeurre pané et saupoudré cayenne, 
paprika et cassonade, salade de chou et cornichons

AILES DE POULET BBQ FUMÉES  19
Faits maison fumé au bois de pommier ,  
frit croustillant et jeté dans la sauce BBQ au whisky 
du Tennessee, Terminé avec la sauce BBQ blanche 
de l’Alabama

POUTINE DE LA SEMAINE 18
Demandez-nous ce que nous avons cette semaine!

DONNE-MOI UN BURGER 19 
Poitrine de poulet fumée à l’applewood 
bacon d’érable brun, havarti, mayo,  
brioche personnalisée

TACOS DE RUE  19 
Cheddar et fromage jack,   
Southern salade de chou, crème d’avocat,  
tortilla de maïs, et votre choix de :
BOEUF - Chèvre sauté au plat avec  
cumin, paprika, oignon et ail
PORK - Wheel’s Up porc effiloché avec  
sauce au whisky du Tennessee

CLUBHOUSE FUMÉ MAISON  24 
Poitrine de poulet fumé au bois de pommier, 
bacon d’érable brun, havarti, mayo,  
brioche personnalisée
BUN-WICH DE POITRINE FUMÉE  27 
Brisket fumé étouffé dans le Tennessee Sauce 
BBQ au whisky puis carbonisée sur le gril, oignons 
rouges marinés maison,  brioche personnalisée

SMASH CANADIENNE  23 
Smashburger AAA canadien au fromage et bacon 
d’érable au sucre brun, sauce maison secrète,  
brioche sur mesure

LES SUEURS DE VIANDE 26 
Smashburger de chèvre canadien AAA avec fromage, 
bacon d’érable au sucre brun, porc effiloché Sauce BBQ 
au whisky du Tennessee. Sauce secrète maison, brioche 
personnalisée 
... C’EST DEVENU RÉEL  
ajouter un autre smashburger avec du fromage pour 7 $

SANDWICH AU POULET CHAUD DE NASHVILLE  24 
Triple babeurre pané et saupoudré de cayenne,  
de paprika et de cassonade,  salade de chou du sud, 
cornichons, sauce maison secrète, brioche sur mesure

UN POUR LES GENS EN BONNE SANTÉ  23 
Pâté de “viande” végane, fromage végane,  
mayonnaise végane avocat, et un petit pain à  
grains multiples

Permis de boire une pinte supplémentaire.

CUISSE DE POULET FUMÉE AU BOIS DE POMMIER 
Individuel |  18    Double  |  25  
Poulet canadien mariné et fumé  
faits maison

POITRINE FUMÉE 
Grand |  25    Très Grand  |  32  
Fumée pendant 14 heures puis carbonisée

PORC EFFILOCHÉ 
Large  |  23    Très Grand  |  27 
Rôti lentement et fumé porc Canadien

CÔTES LEVÉES 
Moitié|  26    Complet |  33 
Fumé puis cuit sous vide pour  
une jutosité ultime

CÔTES SÈCHES  17 
Bouts de queue de côtes canadiennes, frits croustillants 
et mélangé au sel de citron et de romarin

TREMPETTE AU FROMAGE À LA BIÈRE  18 
Sauce au cheddar et au gruyère, avec des bouchées  
de bretzels pour tremper

NACHOS AU FUMOIR  21 
Nachos au cheddar et au jack avec olives, jalapeños 
et tomate,  arrosé de Carolina Sauces BBQ dorées et 
blanches de l’Alabama

Tous sont livrés en standard avec Wheel’s Up Frites sales. 
(secoué dans un mélange d’épices cajun de style sudiste). 
Remplacez n’importe lequel de nos autres accompagnements pour 2 $ 
(salade de pommes de terre, macaroni au fromage et bacon, haricots fumés, 
salade de chou du sud, pain de maïs au bacon et au jalapeño),  
ou transformez vos frites sales en poutine pour 4$

Tous les entrées BBQ sont livrés avec votre choix de 2 côtés et votre choix d’une sauce BBQ pour tremper. 
Ajouter un autre côté de fumoir pour 6 $  |   Ajouter une sauce BBQ supplémentaire pour 1 $



SAVEURS FRAÎCHES

PETIT DÉJEUNER

BIÈRE CÔTÉS
EN FÛT BOUTEILLE

SANDWICH DU PETIT-DÉJEUNER  18 
Oeuf, Havarti, mayonnaise, bacon cassonade et 
érable, pain multigrains

DÉMARREUR DE BBQ  19 
2 oeufs Sunny side up, bacon d’érable au  
sucre brun, porc effiloché, whisky du Tennessee 
Sauce BBQ, tomate steak de bœuf,  
Pommes de terre en tranches fumées

BUDWEISER  12

COORS ORIGINAL  12

COORS LIGHT  12

RICKARDS RED  13

TRASH PANDA  13

BLUE MOON  13

PAIN DE MAÏS  6

SALADE DE POMMES DE TERRE  6

HARICOTS BRAISÉS  6 

MACARONI AU FROMAGE  6

SALADE DE CHOU  6

FRITES SALES 6

DOMESTIQUE  9

IMPORTER  11

CIDRES  11

SELTZERS  9

WRAP PETIT-DÉJEUNER  19 
Tortilla, oeuf, fromage râpé, porc effiloché fumé, 
whisky canadienSauce BBQ, haricots rouges

POULET ET GAUFRES  20 
Triple babeurre pané au poulet frit croustillant, 
gaufres à la belge miel chaud

SALADE HACHÉE  22 
Sauce ranch maison à la romaine, 
garnie de porc tiré, fromage 
cheddar, oignon rouge, tomates, 
concombre, bacon et  
fromage bleu

SALADE CROQUANTE DE 
MEMPHIS  22 
Salade de chou du sud acidulée 
Saupoudré de nouilles ramen 
croustillantes, d’amandes et 
d’oignons verts, garni d’avocat et 
de bois de réglisse fumé poitrine 
de poulet

QUESADILLA  19 
Fromage cheddar et jack, 
porc effiloché, haricots rouges, 
oignons rouges marinés maison, 
sauce barbecue au whisky du 
Tennessee, servi avec de la crème 
aigre et Wheel Up frites sales

Tous les modèles sont livrés en standard avec les coins de pommes de terre 
Remplacer tout autre côté de fumoir pour 2 $

  RAVITAILLEMENT ET DÉCOLLAGE


